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LH TRXU dH FUaQcH

Le WoXU de FUance eVW Xne coXUVe WUªV connXe en FUance. CeWWe coXUVe peXW
UaVVembleU plXV de 170 concXUUenWV U«paUWiV en Xne YingWaine d֢«TXipeV  paU ann«e,
TXi V֢affUonWenW pendanW Xne dXU«e de 3 VemaineV poXU gagneU le mailloW jaXne eW
500,000 eXUoV. G«o LefªYUe, membUe dX joXUnal L'AXWo-V«lo a inYenW« le ToXU
de FUance, TXi cheUche ¢ concXUUenceU le PaUiV-BUeVW, Xne aXWUe coXUVe de Y«lo
diUig«e paU PieUUe GiffaUd.  C'eVW aloUV  en 1903 TXe la pUemiªUe «diWion dX ToXU
de FUance a YX le joXU, danV Xn conWe[We WUªV paUWicXlieU. CeWWe ann«e, le WoXU de
FUance a d«bXW« le 1eU jXilleW, Xn YendUedi, ceWWe coXUVe a eX lieX ¢ CopenhagXe,
aX DanemaUk, eW a «W« WeUmin«e ¢ PaUiV, aX[ ChampV El\V«eV. 

QXHOOHV VRQW OHV «WaSHV ?
LeV «WapeV VonW leV WUon©onV dX ciUcXiW TXe leV c\cliVWeV doiYenW paUcoXUiU
poXU alleU jXVTX'aX[ ChampV-El\V«eV. En WoXW, il \ a 21 «WapeV donW la plXV
longXe faiW 220 km, poXU Xn WoWal de 3328 kilomªWUeV poXU l'ann«e 2022.

LH TRXU dH FUaQcH HVW-HOOH XQH cRXUVH PL[WH?
LeV coXUeXUV maVcXlinV eW f«mininV concoXUenW danV deV caW«goUieV diff«UenWeV.
CeWWe ann«e 2022 «WaiW la pUemiªUe ann«e dX ToXU de FUance f«minin.

QXL a JaJQ« OH TRXU dH FUaQcH HQ 2022 ?
L'«diWion 2022 dX ToXU de FUance maVcXlin  a «W« UempoUW«e paU Xn jeXne c\cliVWe
DanoiV de 25 anV nomm« JonaV VingegaaUd, poXU l'«TXipe JXmbo-ViVma.
L'«diWion f«minine a «W« UempoUW«e paU Annemiek Yan VleXWen de l'«TXipe
MoYiVWaU, Xne c\cliVWe n«eUlandaiVe de 39 anV.

SoXUceV:
 hWWpV://en.Zikipedia.oUg/Ziki/G%C3%A9o_Lef%C3

hWWpV://en.Zikipedia.oUg/Ziki/PieUUe_GiffaUd
 hWWpV://ZZZ.leWoXU.fU/en/oYeUall
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UOWLPaWH FULVbHH

 UlWimaWe FUiVbee a commenc« en 1960, aX[ �WaWV UniV ;  ce jeX a «W« inYenW« paU
Joel SilYeU eW VeV paUWenaiUeV. OUiginellemenW, le jeX V'appelaiW ֥flaW ball֦ eW Ve
joXaiW ¢ deX[ mainV depXiV 1942. En 1948, FUed MoUUiVon a inYenW« le diVTXe
YolanW en plaVWiTXe TXi «WaiW beaXcoXp plXV dXUable eW capable de YoleU mieX[ TXe
ceX[ en boiV oX en m«Wal. En 1969, Xne «TXipe V֢eVW  foUm«e ¢ l'UniYeUViW« de
Yale eW ilV joXaienW danV Xn paUking. 
LeV UªgleV dX jeX VonW: VoXV ne poXYe] paV maUcheU oX coXUiU aYec le diVTXe.
LeV poinWV VonW maUTX«V loUVTXe le diVTXe eVW aWWUap« ¢ l'inW«UieXU de la ]one de
maUTXage. Si le diVTXe WoXche le Vol, peX impoUWe TXi le WoXche en deUnieU, l'aXWUe
«TXipe en pUend poVVeVVion. Le diVTXe peXW «galemenW ¬WUe inWeUcepW« oX aWWUap«
¢ l'e[W«UieXU dX WeUUain poXU pUoYoTXeU Xn changemenW de poVVeVVion.
LeV «TXipeV changenW de c¶W« apUªV chaTXe poinW. Le jeX UepUend paU l'«TXipe TXi
a maUTX« le poinW pU«c«denW ; elle doiW ֥WiUeU֦ le diVTXe YeUV Von adYeUVaiUe.
DeV UemplacemenWV de joXeXUV illimiW«V peXYenW ¬WUe effecWX«V ¢ la fin de chaTXe
poinW. En 2008, l'UlWimaWe eVW deYenX Xn VpoUW officiellemenW UeconnX paU UK
SpoUW eW leV conVeilV VpoUWifV dX pa\V d'oUigine : SpoUW England, SpoUW ScoWland,
SpoUWV CoXncil WaleV eW SpoUW NoUWheUn IUeland.

L'AmeUican UlWimaWe DiVc LeagXe (AUDL) a «W« fond«e en 2012. Il \ a  25
fUanchiVeV de la ligXe donW celle de Chicago fond«e en 2013; elle a connX Xn
«noUme VXccªV aX coXUV de VeV hXiW pUemiªUeV VaiVonV, deYenanW champion de la
diYiVion cenWUale en 2021. Elle V֢eVW TXalifi«e cinT foiV poXU leV V«UieV «liminaWoiUeV 
De noV joXUV,  le jeX a Xne gUande popXlaUiW« eW Ya deYeniU Xn jeX ol\mpiTXe en
2028.

SoXUceV:
hWWpV://ZZZ.caWchWheVpiUiW.co.Xk/XlWimaWe

hWWpV://Zfdf.VpoUW/hiVWoU\/hiVWoU\-of-XlWimaWe/
hWWpV://ZZZ.WhoXghWco.com/hiVWoU\-of-Whe-fUiVbee-4072561

hWWpV://WheaXdl.com/leagXe/commiVVioneU
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LH HRcNH\
Le hocke\ VXU glace, appel« le plXV VoXYenW hocke\, eVW Xn VpoUW d֢«TXipe Ve
joXanW VXU Xne paWinoiUe Vp«cialemenW am«nag«e. L֢objecWif de chaTXe «TXipe
eVW de maUTXeU deV bXWV en enYo\anW Xn diVTXe de caoXWchoXc YXlcaniV«, appel«
Uondelle oX paleW, ¢ l֢inW«UieXU dX bXW adYeUVe ViWX« ¢ Xne e[WU«miW« de la
paWinoiUe. L֢«TXipe Ve compoVe de plXVieXUV ligneV de cinT joXeXUV, TXi Ve
UelaienW VXU la glace, ainVi TXe d'Xn gaUdien de bXW, TXi Ve d«placenW en paWinV ¢
glace eW manipXlenW la Uondelle ¢ l֢aide d֢Xn b¤Won de hocke\ «galemenW appel«e
cUoVVe en FUance oX canne de hocke\ en BelgiTXe eW en SXiVVe. Le hocke\ eVW
oUiginaiUe dX Canada eW V֢eVW d«Yelopp« ¢ la fin dX XIXe Viªcle en Am«UiTXe dX
NoUd. SpoUW de YiWeVVe, il eVW VoXYenW TXalifi« de m VpoUW collecWif le plXV Uapide dX
monde }, maiV c֢eVW aXVVi Xn VpoUW de conWacW, YoiUe YiolenW, aYec VeV miVeV en
«chec paUfoiV dangeUeXVeV . AX niYeaX mondial, le hocke\ eVW pUaWiTX« danV de
nombUeX[ pa\V eW Xn deV championnaWV leV plXV connXV aX monde eVW celXi de la
LigXe naWionale de hocke\ en Am«UiTXe dX NoUd TXi e[iVWe depXiV 1917. DeV
comp«WiWionV inWeUnaWionaleV U«cXUUenWeV VonW «galemenW oUganiV«eV paU la
F«d«UaWion inWeUnaWionale de hocke\ VXU glace, plXV connXe VoXV le Vigle anglaiV
IIHF. AinVi, chaTXe ann«e deV championnaWV dX monde VonW oUganiV«V TXe ce
VoiW poXU le hocke\ VXU glace f«minin oX maVcXlin eW ceci poXU diff«UenWeV
caW«goUieV d'¤geV. Enfin, WoXV leV TXaWUe anV onW lieX leV JeX[ ol\mpiTXeV o» Xn
WoXUnoi f«minin eW Xn aXWUe maVcXlin VonW oUganiV«V.

En FUance, le hocke\ eVW loin d'aWWeindUe la popXlaUiW« d'aXWUeV VpoUWV collecWifV.
ToXWefoiV, il poVVªde TXelTXeV implanWaWionV foUWeV comme ¢ PaUiV eW leV AlpeV,
ainVi TXe ceUWaineV YilleV de plaine WelleV TXe RoXen, AngeUV, AmienV oX ToXUV
o» leV clXbV UeVpecWifV «YolXenW VoXYenW aX plXV haXW niYeaX. DanV Von hiVWoiUe,
ce VpoUW a connX Va plXV gloUieXVe p«Uiode ¢ PaUiV danV leV ann«eV 30 loUV deV m
ann«eV folleV dX Vel'd'hiY }, o» leV afflXenceV aWWeignaienW U«gXliªUemenW leV 20
000 VpecWaWeXUV. LeV VWaUV de l֢«poTXe V֢appelaienW LacaUUiªUe, RamVa\ , De
RaXch oX encoUe HaVleU danV leV «TXipeV deV FUan©aiV VolanWV, dX Racing ClXb
de FUance oX deV RapideV de PaUiV. Le UecoUd d'afflXence poXU Xn maWch de
hocke\ oppoVanW deX[ «TXipeV fUan©aiVeV a «W« aWWeinW le 30 d«cembUe 2016, ¢
L\on, ¢ l'occaVion dX m ZinWeU game } de la Sa[opUinW LigXe MagnXV
(championnaW «liWe ) aYec 25 182 VpecWaWeXUV. L'afflXence mo\enne poXU Xn
maWch de ce m¬me championnaW eVW d'enYiUon 1 400 VpecWaWeXUV, m¬me Vi le
chiffUe peXW foUWemenW YaUieU d'Xne paWinoiUe ¢ l'aXWUe. 

CKaUOLH HW KQR[ 
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Le ChampionnaW de baVkeWball
 
A c¶W« de l'AmeUican fRRWball, le ice hRcke\, le baVeball eW le baVkeWball VRnW leV
VSRUWV leV SlXV cRnnXV aX[ EWaWV-UniV. Ce VSRUW e[iVWe deSXiV 1891, il a «W« inYenW«
SaU JameV NaiVmiWh, Xn SURfeVVeXU d֢«dXcaWiRn Sh\ViTXe.

La cRmS«WiWiRn Am«Uicaine eVW RUganiV«e SaU la NBA, la NaWiRnal BaVkeWball
AVVRciaWiRn. Elle cRmmence  en RcWRbUe eW Ve WeUmine aX mRiV d֢aYUil. 

Il \ a 30 «TXiSeV YenanW deV EWaWV UniV eW dX Canada. DanV ce chamSiRnnaW,
chaTXe «TXiSe a 82 maWchV. LeV 8 meilleXUeV «TXiSeV de la c¶We EVW eW leV 8
meilleXUeV OXeVW Ve UaVVemblenW SRXU gagneU le WiWUe de CHAMPION!

DanV la VaiVRn SU«c«denWe de 2021 ¢ 2022, leV GRlden SWaWeV WaUUiRUV VRnW
deYenXV chamSiRnV aSUªV aYRiU baWWX leV BRVWRn CelWicV. D'aXWUeV «TXiSeV cRnnXeV
TXi RnW jRX« danV leV Sla\-RffV VRnW leV Miami HeaW eW leV DallaV MaYeUickV.

ChaTXe VaiVRn, il \ a Xn jRXeXU TXi eVW «lX ֡MRVW ValXable Pla\eU֢ RX MVP. La
VaiVRn SU«c«denWe 

AlleU YRiU Xn maWch de NBA eVW Xne e[S«Uience SendanW leV mi-WemSV, il \ a
beaXcRXS de VSecWacleV acURbaWiTXeV eW d' aXWUeV VSecWacleV incUR\ableV.                 
La NBA eVW cRnVid«U«e cRmme la meilleXUe cRmS«WiWiRn de baVkeW danV le mRnde.
ChicagR a aXVVi Xne «TXiSe NBA: leV ChicagR BXllV. IlV RnW eX beaXcRXS de VXccªV;
il \ a 30 anV, ilV VRnW deYenXV chamSiRnV Vi[ fRiV d'affil«e. La VWaU de ceWWe S«UiRde
«WaiW Michael JRUdan TXi aYaiW RbWenX 5 WiWUeV MVP eW eVW cRnVid«U« cRmme Xn deV
meilleXUV jRXeXUV danV le mRnde de WRXV leV WemSV! A c¶W« dX baVkeWball, il a eX
l'RSSRUWXniW« de cU«eU VeV SURSUeV chaXVVXUeV Nike eW a lanc« Va SURSUe maUTXe.
M¬me aXjRXUd'hXi leV aUWicleV ֡JRUdan֢ VRnW encRUe WUªV SRSXlaiUeV.

SRXUce:
hWWSV://ZZZ.gRRgle.cRm/VeaUch?

T=ZaUUiRUV+YV.+celWicV&Ul]=1CASF
KO_enUS1021&RT=WaUUiRU+YV.+
Ce&aTV=chURme.1.69i57j0i10l9.25
873j0j9&VRXUceid=chURme&ie=UT

F-8&Vafe=acWiYe&VVXi=Rn

MaWhieX-CM2
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MXnich 2022

MXnich 2022 «WaiW l' «Y«nemenW VSRUWif le SlXV imSRUWanW RUganiV« en Allemagne
deSXiV TXe la caSiWale baYaURiVe a accXeilli leV JeX[ Rl\mSiTXeV, il \ a 50 anV. La
cRmS«WiWiRn a dXU« 10 jRXUV dX 11 aX 21 aR½W. CeWWe cRmS«WiWiRn eVW RUganiV«e SaU
leV f«d«UaWiRnV VSRUWiYeV eXURS«enneV WRXV leV TXaWUe anV. MXnich 2022 cRnWienW, dX
YRlle\ball, deV WUiaWhlRnV, dX Y«lR, de la g\mnaVWiTXe SRXU hRmmeV eW femmeV֯ Il
\ aYaiW aXVVi deV feVWiYalV. 47 naWiRnV, 1540 aWhlªWeV, 12 diVciSlineV \ «WaienW
UeSU«VenW«V. MXnich 2022 «WaiW diffXV« danV 50 cha°neV de W«l«YiViRn eXURS«enne.
L֢ Allemagne eVW aUUiY«e 1 eU aYec 26 m«dailleV d' RU, 20 d' aUgenW eW 14 de bURn]e.
La FUance eVW aUUiY«e 4ªme de la cRmS«WiWiRn aYec 11 m«daille d֢RU, 17 en aUgenW eW
22 bURn]e.

SRXUce: ZZZ.mXnich2022.cRm  fU.m.ZikiSedia.cRm

LoXiVe-CM2
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La FUance a beaXcRXS de WUaYail ¢ faiUe Vi elle YeXW cRnVeUYeU la CRXSe dX mRnde
aX QaWaU.
La faWigXe eW leV bleVVXUeV RnW «W« deV facWeXUV, cRmme en jXin, lRUVTXe
DeVchamSV a cRnnX Va SiUe SaXVe inWeUnaWiRnale deSXiV Va SUiVe en chaUge. MaiV
la ViWXaWiRn danV VRn enVemble SRXU ceWWe ann«e eVW accablanWe : Xne YicWRiUe en
Vi[ maWcheV de la LigXe deV NaWiRnV Uend le YiViRnnage VRmbUe. Une YicWRiUe 2-0
cRnWUe l'AXWUiche jeXdi VRiU a SeUmiV ¢ la FUance de ne SaV ¬WUe Uel«gX«e, maiV Xn
nRXYel RSWimiVme a diVSaUX aX cRXUV dX Zeek-end lRUVTX'elle a «W« baWWXe 2-0
SaU le DanemaUk ¢ CRSenhagXe.
La liVWe VanV ceVVe cURiVVanWe deV bleVVXUeV e[RnªUe TXelTXe SeX ceWWe
SeUfRUmance, maiV c'eVW aXVVi Xne VRXUce de SU«RccXSaWiRn. LeV SilieUV dX Uªgne
de DeVchamSV enWUenW danV le cU«SXVcXle de leXU caUUiªUe eW le manageU ne
Vemble SaV VaYRiU TXRi faiUe enVXiWe. LeV ciUcRnVWanceV l'RnW Rblig« ¢ V'enU¶leU
danV la nRXYelle g«n«UaWiRn maiV c'eVW SeXW-¬WUe WURS SeX, WURS WaUd SRXU TX'Xne
XniW« cRh«UenWe Ve fRUme aYanW fin nRYembUe.
KaUim Ben]ema, HXgR LlRUiV eW N'GRlR KanW« deYUaienW UeSUendUe leXUV
acWiYiW«V aX cRXUV deV SURchaineV VemaineV, maiV la liVWe deV maWcheV WUªV chaUg«e
deYUaiW faiUe encRUe TXelTXeV YicWimeV. EW, «WanW dRnn« ¢ TXel SRinW la FUance
Vemble mal SU«SaU«e VanV VeV SaUWanWV U«gXlieUV, Xne fRUmaWiRn e[S«UimenWale
SRXUUaiW alleU danV leV deX[ VenV.

RaSha­l VaUane «WaiW UeSRV« SRXU le maWch cRnWUe le DanemaUk eW la fUagiliW« de
la d«fenVe VanV lXi a «W« miVe ¢ nX SaU le jeX magiVWUal de ChUiVWian EUikVen eW la
fUanchiVe VanV UeWenXe dX jeXne aWWaTXanW AndUeaV SkRY OlVen. MalgU« de bRnV
U«VXlWaWV SRXU leXUV clXbV ceWWe VaiVRn, William Saliba eW Da\RW USamecanR RnW
encRUe dX chemin ¢ faiUe aYanW de V'imSRVeU VXU la Vcªne inWeUnaWiRnale.
LeV SRVWeV d'ailieU aUUiªUe SRVenW Xn SURblªme VimilaiUe. DeSXiV TX'il eVW SaVV« ¢
Xne d«fenVe ¢ WURiV, DeVchamSV n'a SaV WURXY« le candidaW id«al SRXU RccXSeU le
flanc dURiW. La SXiVVance RffenViYe limiW«e de Benjamin PaYaUd eW leV
SeUfRUmanceV l«gªUeV de JRnaWhan ClaXVV fRnW de KingVle\ CRman ֝ TXi eVW
acWXellemenW VXU la WRXche aYec Xne bleVVXUe aX[ iVchiR-jambieUV ֝ la VeXle RSWiRn
Yiable en WanW TXe WiWXlaiUe. 

MaWhieX-CM2 
 ElioWW-6ªme

 
SRXUce:hWWSV://ZZZ.WhegXaUdian.cRm/fRRWball/2022/VeS/29/fUance-UeWain-ZRUld-
cXS-TaWaU-naWiRnV-leagXe-didieU-deVchamSV
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Le FooW, le meilleXU VpoUW dX monde.

DanV ceW aUWicle, Rn YRXV mRnWUeUa Slein de chRVeV VXU le fRRW.

Le fRRWball, RX danV le langage cRXUanW VimSlemenW fRRW, SaU aSRcRSe, RX VRcceU,
en fUan©aiV, eVW Xn VSRUW cRllecWif TXi Ve jRXe aYec Xn ballRn VSh«UiTXe enWUe deX[
«TXiSeV de Rn]e jRXeXUV. ElleV V'RSSRVenW VXU Xn WeUUain UecWangXlaiUe «TXiS«
d'Xn bXW ¢ chaTXe e[WU«miW«. L'RbjecWif de chaTXe camS eVW de meWWUe le ballRn
danV le bXW adYeUVe SlXV de fRiV TXe l'aXWUe «TXiSe, VanV TXe leV jRXeXUV XWiliVenW
leXUV bUaV ¢ l'e[ceSWiRn deV gaUdienV de bXWV.

NRmm« ¢ l'RUigine fRRWball aVVRciaWiRn eW cRdifi« aX RR\aXme-Uni ¢ la fin dX
[i[e Viªcle, le fRRWball V'eVW dRW« en 1904 d'Xne f«d«UaWiRn inWeUnaWiRnale, la FIFA.
PUaWiTX« en 2006 SaU enYiURn 264 milliRnV de jRXeXUV ¢ WUaYeUV le mRnde, le
fRRWball eVW le VSRUW le SlXV SRSXlaiUe danV la majRUiW« deV Sa\V. CeUWainV
cRnWinenWV, cRmme l'AfUiTXe, l'Am«UiTXe dX SXd eW l'EXURSe, VRnW m¬me SUeVTXe
enWiªUemenW dRmin«V SaU ceWWe diVciSline.

Le calendUieU eVW gRXYeUn« SaU deX[ W\SeV d'«SUeXYeV : celleV cRnceUnanW leV clXbV
eW celleV deV «TXiSeV naWiRnaleV. La CRXSe dX mRnde eVW l'«SUeXYe inWeUnaWiRnale
la SlXV SUeVWigieXVe. Elle a lieX WRXV leV TXaWUe anV deSXiV 1930 (VaXf enWUe 1938 eW
1950). PRXU leV clXbV, chamSiRnnaWV naWiRnaX[ eW aXWUeV cRXSeV VRnW aX
SURgUamme deV cRmS«WiWiRnV.

En cRmS«WiWiRn de clXbV, la LigXe deV chamSiRnV de l'UEFA, diVSXW«e en EXURSe
maiV TXi SRVVªde deV «TXiYalenWV VXU leV aXWUeV cRnWinenWV, eVW le WURSh«e le SlXV
cRnYRiW« de ce VSRUW, malgU« la miVe en Slace U«cenWe d'Xne CRXSe dX mRnde deV
clXbV, encRUe ¢ la UecheUche de SUeVWige.

L«o-CM2
AUWhXU-6ªme

                      SRXUce: hWWSV://fU.ZikiSedia.RUg/Ziki/FRRWball
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ReVWeU aYec l'UkUaine!
� MaUiRXSRl, Yille SRUWXaiUe dX VXd de l'UkUaine, Xne RS«UaWiRn d'«YacXaWiRn a «W« RUganiV«e
Vamedi. VingW ciYilV VRnW VRUWiV de l'XVine A]RYVWal SRXU ¬WUe «YacX«V YeUV ZaSRUijia. AXcXne
WenWaWiYe d'«YacXeU ce ViWe n'a U«XVVi jXVTX'¢ SU«VenW. DeV cenWaineV de miliWaiUeV eW de ciYilV
XkUainienV, dRnW deV di]aineV d'enfanWV, VRnW blRTX«V VXU ce ViWe, aYec leV deUnieUV cRmbaWWanWV
XkUainienV de la Yille, SUeVTXe enWiªUemenW d«WUXiWe eW cRnWU¶l«e SaU leV fRUceV UXVVeV aSUªV deV
VemaineV de Viªge.
VladimiU PRXWine eVW le SU«VidenW de la F«d«UaWiRn de RXVVie, Xn Sa\V gUand cRmme 26 fRiV la
FUance. Il a «W« «lX SRXU la SUemiªUe fRiV en 2000 eW, deSXiV, il ne V֢eVW jamaiV «lRign« dX
SRXYRiU.Ancien agenW VecUeW, il aime dRnneU l֢image d֢Xn hRmme fRUW, VSRUWif eW chaVVeXU de
faXYeV. BeaXcRXS de RXVVeV l'adRUenW : ilV WURXYenW TX֢il a UedRnn« Xne Slace imSRUWanWe ¢ leXU
Sa\V danV le mRnde. HRUmiV l֢UkUaine, 
PRXWine a VXgg«U« lXndi TXe d֢aXWUeV Sa\V de l֢e[-URSS RX VaWelliWeV deYaienW UeSaVVeU VRXV le
giURn de MRVcRX, cRmme la RRXmanie, l֢EVWRnie, leV aXWUeV Sa\V balWeV eW m¬me la PRlRgne.
Le mRdXV RSeUandi de PRXWine en OVV«Wie dX SXd, Abkha]ie RX en G«RUgie a WRXjRXUV «W« de
meWWUe Xn Sied danV le Sa\V eW d֢XWiliVeU ceWWe SU«Vence SRXU d«VWabiliVeU eW l«giWimeU ceV
gRXYeUnemenWV. �a ne YeXW SaV diUe TX֢il Ya mRbiliVeU Xne YaVWe fRUce d֢inYaViRn cRmme en
UkUaine, maiV il Ya cheUcheU SaU WRXV leV mR\enV ¢ e[eUceU VRn inflXence VXU la U«giRn.
 L֢UkUaine eVW Xn Sa\V ViWX« aX cenWUe dX cRnWinenW eXURS«en. Il eVW bRUd« d֢Xn c¶W« SaU deV
Sa\V de l֢UniRn eXURS«enne cRmme la PRlRgne eW la RRXmanie. De l֢aXWUe c¶W« Ve WURXYe la
RXVVie, ¢ laTXelle l֢UkUaine a «W« WUªV li«e SaU le SaVV«. VladimiU PRXWine, le SU«VidenW UXVVe, a
claiUemenW diW TX֢il UegUeWWaiW TXe l֢UkUaine VRiW Xn Sa\V ¢ SaUW enWiªUe. PRXU lXi, l֢UkUaine,
c֢eVW la RXVVie. MaiV ce n֢eVW SaV ce TXe SenVenW la majRUiW« deV UkUainienV. EW ce n֢eVW SaV nRn
SlXV ce TXe SenVenW leV Sa\V RccidenWaX[ (deV Sa\V d֢EXURSe cRmme la FUance RX
l֢Allemagne, eW l֢Am«UiTXe dX NRUd).
DeV milliRnV d'UkUainienV fXienW le Sa\V, VXUWRXW deV femmeV, deV enfanWV eW deV SeUVRnneV
¤g«eV, leV aXWRUiW«V XkUainienneV n'aXWRUiVanW SaV le d«SaUW deV hRmmeV en ¤ge de SRUWeU leV
aUmeV. Le nRmbUe de mRUWV ciYilV eW miliWaiUeV en UkUaine, lXi, eVW inceUWain, chaTXe SaUWie
dRnnanW deV chiffUeV WUªV diff«UenWV.
DeX[ mRiV aSUªV le d«bXW de l'inYaViRn, l'aYanc«e deV WURXSeV UXVVeV Ve heXUWe WRXjRXUV ¢ Xne
U«ViVWance achaUn«e deV UkUainienV. Une ViWXaWiRn TXi laiVVe enYiVageU Xn SRVVible enliVemenW
dX cRnfliW. Le 20 aYUil, l'aUm«e UXVVe lance VRn RffenViYe VXU le DRnbaVV. AYec le UeWUaiW deV
WURXSeV UXVVeV de ceUWainV WeUUiWRiUeV, la TXeVWiRn deV cUimeV de gXeUUe eVW aSSaUXe, nRWammenW
aYec la d«cRXYeUWe de la mRUW de cenWaineV de ciYilV ¢ BRXWcha RX IUSin.

 Camille-CM2
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SRXUceV: lefigaUR.fU, 20minXWeV.fU 
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1 b¤ton 1/2 de beurre
1 livre de sucre brun

3 Ĕufs
2 � pots de farine tamis«e

2 1/2 cuillªre de caf« de bicarbonate de soude
Cuillªre de caf« de sel

168 grams de chocolate chips
1 cuillªre de caf« de vanille

Ingr«dienWs

 
Directions

Pr«chauffer le four ¢ 190rc. 
Dans une casserole, fondre le beurre ¢ feu doux.

Laisser reposer 5 minutes pour refroidir l«gªrement
Dans un bol moyen, m«langer la farine, le baking soda, et le sel jusqu'¢ ce que ©a

soit m«lang«. Mettre le bol de c¶t«.
Dans un grand bol ¢ m«langer, fouette] ensemble le beurre et le sucre noire pour

2 minutes en vitesse moyenne. Racler le bol au besoin.
Mettre les oeufs un par un jusqu'¢ ce qu'ils soient bien m«lang«s. 

Mettre les ingr«dients secs entiers jusqu'¢ ce qu'ils soient bien m«lang«s.
Mettre le chocolat chips et m«langer.

Cuire au four pendant 20 ¢ 25 minutes.

L«o-CM2
ArWhXr-6ªme 

SXrprises de chocolaW
ChocolaWe Chip BroZnie

Source: https://www.ghirardelli.com/recipes/grand-chocolate-chip-cookie-rec1197

PeWiWes GoXrmandises
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Etape 1
Pr«chauffer le four ¢ 180rC (350rF). Dans une casserole, faites fondre le chocolat et le beurre

coup« en morceaux ¢ feu doux.
 

Etape 2
Dans un saladier, ajouter le sucre, les Ĕufs et la farine. M«lange].

 
Etape 3

Ajouter le m«lange chocolat/beurre. M«lange] bien.
 

Etape 4
Beurre] ¢ l'aide d֢une feuille de papier essuie-tout et farine] votre moule puis verse] la p¤te ¢

g¤teau.
 

Etape 5
Faites cuire au four environ 20 minutes.

 
Etape 6

A la sortie du four, le g¤teau ne para°t pas asse] cuit. C֢est normal, laisse]-le refroidir puis
d«moule]-le.

Le g¤WeaX fondanW aX chocolaW
⭐130 grammes de chocolat

⭐2 Ĕufs
⭐65 grammes de sucre
⭐70 grammes de farine
⭐170 grammes de beurre

Pr«paration: 40 minutes
Cuisson: 10 minutes

Temps total: 30 minutes

Source: https://www.marmiton.org/recettes/recette_gateau-au-chocolat-fondant-
rapide_166352.aspx

Marc-CM2
Miah-CM2
LoX-6ªme
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ReceWWe poXr 12 madeleines
 

Ingr«dients:
56 g de sucre, 75 g de farine, un paquet de levure chimique, 37 g de beurre

fondue, 19 g lait et 1 oeuf
 

�TAPE 1
Pr«chauffer le four ¢ 240rC (thermostat 8). Faire fondre le beurre dans une

casserole ¢ feu doux, r«server.
 

�TAPE 2
M«langer les oeufs avec le sucre, jusqu'¢ ce que le m«lange blanchisse.

 
�TAPE 3

Ajouter la farine et la levure chimique.
 

�TAPE 4
             C'est ensuite le tour du beurre et le restant du lait; laisser reposer 15 min

.
�TAPE 5

Beurrer les moules ¢ madeleines et verser la pr«paration dedans (mais pas
jusqu'en haut, les madeleines vont gonfler !).

 
�TAPE 6

Enfourner ¢ 240rC (thermostat 8), et baisser au bout de 5 min ¢ 200rC
(thermostat 6-7); laisser encore 10 min. Surveiller bien la cuisson !

 
�TAPE 7

D«mouler dªs la sortie du four.

12



1.S«pare] les jaunes des blancs. M«langer les jaunes avec le sucre. Ajouter le
mascarpone et bien m«langer.

2.Fouette] les blancs d'Ĕufs jusqu'¢ ce qu'ils forment des pics, puis ajoute]-y
lentement le m«lange de mascarpone en remuant vivement avec une spatule.

3.Mette] un peu de crªme dans le verre (vous pouve] utiliser une poche ¢ douille
ou une cuillªre). Couper les sp«culoos en deux et les tremper dans le caf«.

D«poser les sp«culoos sur la crªme.
4.Recouvrir le biscuit ¢ la crªme puis au caramel. D«pose] dessus quelques

sp«culoos tremp«s puis recouvre] ¢ nouveau de crªme.
5.Remettre quelques sp«culoos tremp«s et recouvrir de caramel. Termine] en
ajoutant un peu de crªme sur le dessus. Couvrir d'une pellicule plastique et

r«frig«rer pendant au moins 4 heures.
6.Voil¢ ! Saupoudrer de sp«culoos «cras«s sur le dessus et ajouter un sp«culoos sur

le dessus
 

Camille-CM2
L«a-6ªme

 

0.5 cup coffee
0.5 cup mascarpone

0.5 cup sugar
0.5 eggs

ReceWWe poXr Xn WiramisX-caramel
 

INGR�DIENTS :
2 tbsp caramel (salted butter caramel)
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ReceWWe poXr Xne for¬W noire
4 oeufs 

125 g de sucre en poudre
150 g de farine 
50 g de beurre 
40 g de cacao 

1 verre ¢ liqueur 
50 cl de creme fraiche
25 g de sucre glace 

250 g de cerises ¢ l'eau-de-vie
150 g de copeaux de chocolat

Etape:
 Allume] le four thermostat 5 (160 C). Dans une terrine, casse] les Ĕufs et
batte]-les en omelette. Faites chauffer un bain-marie et place] la terrine

dedans.
 Ajouter le sucre et fouetter «nergiquement le m«lange jusqu'¢ ce qu֢il

devienne mousseux. Retire] du bain-marie.
 Incorporer la farine tamis«e en pluie fine et le cacao. Ajouter le beurre

fondu.
Chemiser 2 moules ¢ manqu« avec du papier sulfuris«. R«partisse] la

pr«paration dedans et mette] ¢ cuire ¢ four chaud pendant 20 minutes.
 Une fois les g«noises refroidies, pique]-les avec une fourchette et

imbiber-les de kirsch. Fouette] la crªme fra°che avec le sucre glace.
 Nappe] une g«noise de crªme fouett«e. R«partisse] les cerises. Recouvre]

avec la seconde g«noise et nappe]-la de crªme. D«core] les copeaux de
chocolat. 

 
Ingr«dient mochi:

1 litre de glace vanille (maison ou du commerce, ou un autre go½t de
votre choix)
- 440 g d֢eau

- 300 g de farine de ri] gluant (voir Astuces)
-130 g de sucre

f«cule de ma±s (pour «taler la p¤te)
quelques gouttes de colorant alimentaire (facultatif)

 
 
 
 
 

JXlie-CM2
MaWhilde-6ªme
ValenWine-6ªme
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         ReceWWe SRXU XQe WaUWe aX[ SRPPeV           
Ingr«dients 

- trois pommes 
- de la cannelle 

- du sucre 
- du beurre fondu 

- de la farine 
- de la pate pour un moule 9 inch               

-Eplucher les trois pommes et couper les en petit morceau
-Saupoudrer les petits morceau[ de pomme aYec de la cannelle et une cuillªre ¢

soupe de sucre.   
-M«langer trois cuillªres ¢ soupe de beurre fondu, deu[ cuillªres ¢ soupe de

sucre, trois cuillªres ¢ soupe de farine et les morceau[ de pomme
-Etaler la p¤te dans le moulle et metre le m«lange de morceau de pomme sur la

patte
-Mettre le moule dans le four et cuire pour 30 minutes ¢ 176 degr«s celsius(

350 F ) 
 Bon App«tit!    

C\ULO-CM2
HXgR-6ªPe
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QXթeVW-ce TXe O'aUW eW TXL O'a LQYeQW«?

L֢art ©a Yient de tout le monde. �a peut ¬tre une peinture, une sculpture ou un
portrait. L֢art c֢est mettre tes sentiments sur un canYas pour mieu[ entendre les
autres. L֢art ©a Yient en grande partie des Grecs. Dans le monde il \ a des
peintures qui sont c«lªbres aYec des artistes c«lªbres; par e[emple: Leonardo da
Vinci, Claude Monet, Pablo Picasso,etc֯ L֢art est cr«« par des artistes et les
oeuYres sont e[pos«es dans des mus«es. 

La Joconde  
Leonard da Vinci

Cette peinture est c«lªbre parce qu'elle repr«sente un Yisage de femme et non
une scªne religieuse ou une nature morte. On ne sait pas si cette femme «tait
YiYante. La Joconde se trouYe au mus«e du LouYre. Elle a «t« commenc«e en
1503 par le c«lªbre peintre L«onard de Vinci pour le mari de Lisa Gherrardini :
Francesco del Giocondo. 

Art et Culture

Le LouYre est l'un des plus c«lªbres mus«es du monde. 
Il \ a des centaines de peintures, des robes de l'antiquit«, des toiles sculptures
grecques.
Mais aYant que ce soit un mus«e, c'«tait un ch¤teau. Le Mus«e du LouYre, mus«e
incontournable de la capitale. Le ch¤teau du LouYre «tait un ch¤teau fort
construit par le roi Philippe-Auguste entre 1190 et 1202 pour renforcer
lȉenceinte quȉil aYait construite autour de Paris pour prot«ger la Yille. Il a «t«
d«moli par «tapes pour laisser la place au palais du LouYre.

Source: https://ZZZ.louYre.fr/en     

JXOLe-CM2
VaOeQWLQe-6ªPe
MaWhLOde-6ªPe
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Soci«t«

Le Harcªlement dans l'«cole
Le Harcªlement ¢ l'«cole est interdit mais il \ a quelques personnes qui sont

encore Yictimes et ces «Y«nements se r«pªtent. 
Voici quelques e[emples:

Violence Yerbale.

C'est un e[emple de ce qui ne doit pas se passer. 
Un autre e[emple encore plus graYe: le C\ber harcªlement.

Cette fille est en train d'¬tre insult«e par des camarades de l'«cole. Elle est triste.
C֢est pour cette raison qu'il faut arr¬ter ce comportement. 
Parfois les messages partent trop Yite et on ne peut pas s 'arr¬ter. 
R«fl«chis 2 fois aYant d֢enYo\er un commentaire qui peut ¬tre m«chant.

Non au Harcªlement ¢ L'«cole!
Le harcªlement proYient d'un ou plusieurs «lªYes qui Yont ¢ l' encontre d' une
Yictime qui ne peut pas se d«fendre. Elle peut ¬tre une Yiolence, souYent r«p«t«e,
qui peut ¬tre Yerbale, ph\sique ou ps\chologique. Prªs de 70.000 «lªYes se font
harceler en France, donc une mo\enne de un sur di[. SouYent les Yictimes n'osent
pas dire au[ enseignants qu֢ils se font harceler.  Aujourd'hui on compte plus de
22.900 ambassadeurs coll«giens pour r«parer des situations de harcªlement ¢
l'«cole.

Source: https://ZZZ.education.gouY.fr/non-au-
harcelement/

LRXLVe-CM2
Ma[LPLOLeQ-6ªPe
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-><- SaXYeU La TeUUe-><-

Les feu[ de for¬t sont des feu[ trªs communs en France surtout en «t« quand il fait
chaud. Les feu[ de for¬t sont trªs dangereu[ pour la nature, ©a peut entra°ner un
manque de respiration si toutes les for¬ts sont d«truites.
Les feu[ de for¬t peuYent ¬tre gros et petits, il peut ¬tre facile de les «teindre, mais aussi
difficile.
Le feu de for¬t est un terme g«n«ral qui comprend les feu[ de for¬t, les feu[ de prairie,
les feu[ de brousse et tout autre feu de Y«g«tation dans les ]ones rurales.
Les incendies de for¬t se produisent naturellement et spontan«ment, mais beaucoup
sont caus«s par l'homme, accidentellement ou d«lib«r«ment. Les archiYes fossiles et
l'histoire humaine montrent que des incendies de for¬t se produisent ¢ interYalles
r«guliers. Les coups de foudre proYoquent la plupart des incendies de for¬t naturels,
mais la combustion de combustibles secs tels que la sciure de bois et les feuilles peut se
produire. Cependant, ces allumeurs naturels ne repr«sentent qu'un petit pourcentage
du total des incendies de for¬t au[ �tats-Unis. Les humains ont caus« 84% des
incendies de for¬t au[ �tats-Unis de 1992 ¢ 2012. Les causes humaines sont les lignes
«lectriques, les feu[ de camp, l'utilisation et les d\sfonctionnements de l'«quipement, et
bien plus encore.
Les incendies de for¬t peuYent causer des dommages consid«rables au[ biens et ¢ la Yie
humaine, mais ils ont «galement des effets b«n«fiques sur les ]ones sauYages. Certaines
espªces Y«g«tales d«pendent des effets du feu pour leur croissance et leur reproduction,
bien que de grands incendies de for¬t puissent «galement aYoir des effets «cologiques
n«gatifs.
Les strat«gies de pr«Yention, de d«tection et de suppression des incendies de for¬t ont
Yari« au fil des ans. Bien que certains incendies de for¬t br½lent dans des r«gions
bois«es «loign«es, ils peuYent causer une destruction importante de maisons et d'autres
biens dans la ]one situ«e entre les ]ones d«Yelopp«es et les ]ones sauYages non
d«Yelopp«es.
Les pompiers «teignent les incendies en «liminant l'un des trois ingr«dients dont le feu
a besoin pour br½ler : la chaleur, l'o[\gªne ou le combustible. Ils «liminent la chaleur
en appliquant de l'eau ou un ignifuge sur le sol ¢ l'aide de pompes ou de moteurs de
pompiers sp«ciau[ ou d'aYions ou d'h«licoptªres pour souffler du Yent sur le feu. Ils
enlªYent le carburant en coupant et en creusant pour enleYer la Y«g«tation combustible
aYec des outils ¢ main, en utilisant de l'«quipement lourd comme des bulldo]ers.

Source:
https://ZZZ.mercur\insurance.com/resources/Zeather/hoZ-Zildfires-start-and-
spread.html#:a:te[t=Wildfires%20ignite%20either%20b\%20nature,Zildfires%20in%2
0the%20United%20States.
https://ZZZ.bbc.com/afrique/region-62604251

APbUe-CM2
CaPLOOe-6ªPe
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